Vin Rosé “Ivrose”

MODALITE’ DE SERVICE

Température: 10-12 ° C.

Mariage: convient pour des apéritifs, pates, pizzas,
viandes blanches et poissons.

HARVEST

La récolte a lieu au cours de la période comprise

entre 15 et 20 Septembre, en fonction de la maturité

des raisins.

Nom Ivrose: 1l faut toujours étre IVRE.Tout est 12 :

c’est I'unique question. Pour ne pas sentir I’horrible

fardeau du Temps qui brise vos épaules et vous
penche vers la terre, il faut vous enivrer sans

tréve. Mais de quoi ? De vin, de poésie ou de
vertu, 4 votre guise. Mais enivrez-vous."
(Charles Baudelaire)

VIN
Les raisins sont égrappés, écrasé, et laissé en contact
avec les peaux pendant 12 heures. Nous
procédons 2 la mise en rack et le vin est laissé
a fermenter a température controlée
jusqu'a ce que tout le sucre. Prét a étre
mis en bouteille est filtrée 2 nouveau
avant de finir dans la bouteille.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur: rose foncé

Bouquet: délicat, délicat, centré sur les
petites aromes persistants de baies sauva-
ges avec un parfum agréable de zeste
d'orange, rose, cumin.

Bouche: élégante, veloutée. Excellente
structure dans laquelle l'indicateur
agréable et délicat d'épices, d'amande
douce et de la levure: tous les compo-
sants causant une grande harmonie et
une grande persistance.

Sant’Evasio
Collezione

Vin rouge




