Barbera del Monferrato D.O.C.

1l dérive du vignoble Barbera du Monferrato de notre
propriété. C’est un vin des semblables caractéristi-
ques au Barbera d'Asti doc, il se distingue seulement
pour le pétillant naturel de son corps.

VENDANGE
Lavendange a lieu entre le 1° et le 10 d'octobre selon
le miirissement des raisins.

VINIFICATION

Le raisin égrappé-foulé est pompé dans
les vinificateurs thermo controlés et
I'addition de levures sélectionnées pour
la fermentation alcoolique. Apres le décu-
vage et un transvasement, activez le
proces naturel malolactique pour un
dis-acidification. Les transvasements
rendent limpide la couleur; grace 2 un ré
fermentation naturel en autoclave, due
aux sucres présents acquierent encore
une mousse légere d'ici son corps vif.

Vin rouge

CONNUS ORGANOLETTICHE
Couleur: rubis rouge

Parfum: vineux, fruité

Golt: vif, sec, en moyenne de corps.

MODALITE' DE SERVICE
Servir en verres de vin jeune rouge.
Température: 16-18°
Accouplements gastronomiques: appréciez-les
au repas tout, surtout avec des premiers

plats de légumes, risotti, second plats de
viande et fromages frais ou de moyenne
maturation.




