Moscato d'Asti D.0.C.G.

Le Muscat d'Asti Docg se produisait déja dans le
Monferrato au XIII siecle. La méme culture du
cépage Muscat, le plus diffus au Piémont, elle est
trés ancienne: je donne témoignage en les Statuts
de 1a Commune de Canelli de 1200. 11 fut Giovan
Battista Croix, bijoutier milanais, 2 mettre au point
a fins Cing-cents, la culture du cépage et la métho-
de de transformation du vin muscat dont il parla
dans un volume intitulé "De I'excellence et diversité
des vins qui se font sur la montagne de Turin et de
la maniere de faire les".

VENDANGE
La vendange a lieu au 10 de septembre
autour.

VINIFICATION

Le raisin vient foulé en obtenant un
mofit qu'il vient congelé immédiate-
ment aux zéro degrés, pour en
empécher la fermentation. Il est
nettoyé des particules solides successi-
vement en suspension, en maintenant
la température constante, autour de le
le zéro, en autoclave. Pour la prépara-
tion du Muscat, finalement, on
procede de la facon suivante: il se

porte le moiit 2 une température de u(

18°C et ils viennent levains sélection-
nés adjoints. Quand le mofit arrive aux
4,5-5,5 degrés d'alcool il s'arréte la
fermentation par réfrigération. Le vin
vient filtrat ultérieurement et finale-
ment on procede avec l'imbottiglia-
mento.

A
Z

Sant’Evasio

CONNUS ORGANOLETTIQUE

Couleur: jaune paillé avec reflets dorés légers
Parfum: intense, typique du raisin, avec des vents
de péche, sauge et citron, avec fin de fleurs
d'acacia.

Goiit: doux, intense, délicat, avec bonne efferve-
scence naturelle.

MODALITE' DE SERVICE

Température: 6-8°C; servir en coupes pour vins

de dessert

Accouplements gastronomiques: doux de four,
doux a pate peu levée consistants, surtout 2 la

base de fruits; indiqués aussi zabaione,

créme cuisson, dessert piémontais riche

de créme, le panettone milanais et le
pandoro de Vérone et I'unique
Amaretto de Mombaruzzo.

CURIOSITE'

La période optimale de consommation
pour cueillir la fragrance du fruit
pleinement est entrer un an de
I'imbottigliamento.

AS11

e Garantita

Vin doux

Denominazione di Origine Controllata




