Barolo D.0.C.G.

Le Barolo défini "le roi des vins et le vin des rois",
grace a ses dispositions royales c'est un des fleurs 2
la boutonniere de 1'oenologie italienne. Rouge de
grande structure, élégant et plein de charme, il se
confirme 2 chaque vendange comme un vin pour
vrais connaisseurs, qu'il suscite émotions et qu'il a de
nouveau toujours quelque chose a raconter, avec le
charme de I'importance.

VENDANGE

La vendange a lieu entre le 15 et le 20
d'octobre selon le miirissement des
raisins.

VINIFICATION EST VIEILLISSEMENT

Les meilleurs raisins viennent récoltes et
especes fermenter en petits récipients
d'acier termocontrollati pour ottenre une
qualité élevée. Le vin repose pour au
moins trois ans en coups de rouvre pour
puis rester en bouteille a vieillir pour six
mois.

CONNUS ORGANOLETTIQUE

Couleur: rubis rouge charge, tendente 2 la brique
rouge.

Parfum: intense, il développe du vent de violette et
de rose canine se flétrie au "goudron", en nuangant
dans un bouquet éthéré, tres caractéristique.

Got: il confirme les sensations olfactives en résul-
tant harmonique, plein, tres bien persistant.

MODALITE' DE SERVICE
Déboucher avant la bouteille au moins
une heure de la consommation, transfé-
rer en decanter si possible, servir en
grands verres baloon type.
Température: 18° - 20°
Accouplements gastronomiques: viandes
rouges daubées, gibiers, fromages de
golit allumé et polente.

Sant’Evasio

(ollezione CURIOSITE'

D A % O L Et' fils du raisin Nebbiolo, qu'il déroule

un role de grande importance en
celles-ci et autres zones du Piémont.

oine Controllata
1la

Vin rouge




