2N

N

e % @

Gavi D.0.C.G. del Comune di Gavi

Dieser Weildwein stammt von Weintraube Cortese; er
ist ein Weinstock, welcher im Betrieb Gavi erzeugt
wird.

WEINLESEZEIT
Zwischen 19. und 23. September, je nach dem Trau-
benreifen.

WEINERZEUGUNG

Die Weintrauben werden gepresst und der
dadurch erzielte Most wird mittels Enzy-
men heller gemacht. Nach einer Umfiil-
lung werden ausgewihlte Hefen hinzuge-
fiigt um die alkoholische Girung anzufan-
gen. Nach 20-25 Tagen Girung wird der
Wein auf 12 °C gekiihlt und mehrmals
umgefiillt bis wann eine vollkommene
Helligkeit erhalten wird. Bei diesem
Zeitpunkt ist der Wein zur Flaschenfiil-
lung bereit.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Farbe: glinzend Strohgelb, mit griinen
Abglinzen.

Wohlgeruch: nach Blumen, zart, mit
einem Stich in Ananas und Pfirsich.
Geschmack: trocken, frisch, korperlich
mit der genauen Siure und mit einem
Stich in Friichten.

Uenominazione di Origine Controllata e Garant
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Weifdwein

VERZEHBAR

Temperatur: 8-10°C

In Glésern fiir jungen WeifSwein reichen.

Geeignet fiir Aperitife, mit den Vorspeisen und dem
Fisch. Besser wenn jung getrunken.

ANMERKUNG

Die Herkunft des Weinstocks Cortese ist unbestim-

mt auch wenn man denkt, dass er von den

Umgebungen von Alessandria, Novara und

Tortona stammt. Schon in Piemont ab
XVIII Jahrhundert bekannt, ist er auf
Dialekt Corteis, Courteis und Courteisa
genannt. Die erste Information iiber die
Weintraube Cortese ist in einer Auflistung
und Beschreibung der piemontesische
Weinstocke enthalten, die vom Herzog
Nuvolone am Ende des XVIII Jahrhun-
derts ausgefiihrt wurde. In diesem Beleg
wird die Weintraube Cortese wie folgt
beschrieben: "die Trauben sind ziemlich
lang mit ziemlich groflen Weinbeeren.
Die reife Traube ist gelb und sehr gut zu
essen. Man kann damit auch einen guten
Wein machen*.




