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Barbera del Monferrato D.O.C.

Es stammt aus dem Weinberg Barbera del Monferrato
unser Eigentum. Es ist ein Wein mit Zhnlichen Eigen-
schaften, die Barbera d'Asti DOC, sind die Unterschie-
de in den funkelnden natiirliche seines Korpers.
ERNTE

Die Ernte erfolgt zwischen dem 1. und 10. Oktober in
Abhingigkeit von der Reife der Trauben.
WEIN

Die Trauben werden gequetscht-Temperatur
gesteuert Fermenter gepumpt und in den
Zusatz von ausgewihlten Hefen fiir die
Gidrung. Nach dem Abstich und Gestelle,
aktiviert den natiirlichen Prozess der
biologischen Sdureabbau fiir eine disadi-
cificazione. Die livide nach dem Dekan-
tieren der Farbe: dank einer natiirlichen
Fermentation in Autoklaven durch Zucker
noch vorhanden ist, bekommt es einen
leichten Schaum, damit der Korper
lebendig.

DEGUSTATIONSNOTIZEN

Farbe: Rubinrot.

Bouquet: weinig, fruchtig.

Geschmack: Lebhaft, trocken, mittlerer Korper.

VERFAHREN "SERVICE

Servieren in Bechern jungen Rotwein.

Temperatur: 16-18 °

Serviervorschlag: Sie konnen die gesamte Mahlzeit

schitzen, vor allem mit Gerichten von Gemiise,

Reis, Fleisch und frischem Kise oder

gewlirzt.
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Rotwein




